
Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение 

 «Центр образования» 

Приказ 

 

02.09.2024                                                                                                                  № 221  

 

Об утверждении 10- дневного меню  

и технологических карт  

на 2024–2025 учебный год 

 

          На основании приказа Министерства образования Тверской области от 

09.01.2023 № 14/ПК «Об организации бесплатного горячего питания обучающихся, 

получающих начальное общее образование в муниципальных 

общеобразовательных организаций в 2023 году», примерного меню завтраков для 

обучающихся 1-4 классов  в соответствии с Санитарно-эпидемиологическими 

правилами и нормами СанПиН 2.3/2.4.3590-20, утвержденными постановлением 

Главного  государственного санитарного врача Российской Федерации от 

27.10.2020 № 32, письма Министерства образования Тверской области от 

17.08.2018 № 29/11980-05 «О примерном 10 - дневном школьном меню с 3-х 

разовым питанием (завтрак, обед, полдник) для питания обучающихся 1-4 классов 

по категории 7-11 лет общеобразовательных организаций Тверской области», в 

рамках организации сбалансированного рационального питания учащихся и 

воспитанников МБОУ «Центр образования»,  

         п р и к а з ы в а ю: 

1. Утвердить примерное 10 - дневное школьное меню на 2024 – 2025   

учебный год, разработанное  в соответствии с  требованиями СанПиН 2.4.5.2409-08 

«Санитарно – эпидемиологические требования к организации питания 

обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального м 

среднего профессионального  образования» и МР 2.4.5.0107 -15 « Организация 

питания детей дошкольного  и школьного возраста в организованных коллективах, 

согласованное с управлением Роспотребнадзора по Тверской области. 

2. Заведующему производством Мосалевой О.И. разработать и утвердить 

технологические карты приготовления блюд на основании примерного 10 – 

дневного меню. 

3. Поварам строго соблюдать выполнение 10-ти дневного меню.     

4. Членам бракеражной комиссии – Ткач Н.А., Шмиголь О.А., 

Григорьевой Е.В. и Мосалевой О.И. проводить контроль за технологией 

приготовления блюд, согласно технологическим картам.  

5.  Заведующему производством Мосалевой О.И. обеспечить выдачу 

продуктов питания согласно 10-дневного меню и осуществлять постоянный 

контроль за условиями их хранения. 



6. В исключительных случаях разрешить вносить изменения в 

ежедневное меню (замену одних продуктов, блюд на другие - при условии их 

соответствия по пищевой ценности). 

7. Контроль за исполнением настоящего приказа оставляю за собой. 

 

 


